
GASTRO   Lounge
MENU

HOOFDGERECHTEN

KABELJAUW
HOLLANDSE NOORDZEEKABELJAUWFILET MET
DOPERWTENPUREE, GEPOFTE TOMAAT EN
SAUS VAN GROVE MOSTERD.

28.75

CENTRE COURT PASTA SPECIAL
LAAT JE VERRASSEN DOOR ONZE CHEF'S
PASTA VAN DE DAG

26.75

KNOLSELDERIJSTEAK MET SPÄTZLE EN
CHIMICHURRI.

28.75KNOLSELDERIJSTEAK

PICANHA
KALFSPICANHA MET MOUSSELINE VAN
AARDAPPEL, OERGROENTEN MET AHORNSIROOP
EN RODE WIJNSAUS.

28.75

ASPERGES
BRABANTSE ASPERGES MET EI, HOLLANDAISE
SAUS EN KRIELTJES

32.50

+ 5.00Supplement gerookte zalm
+ 3.50Supplement achterham

CHAMPAGNE
MOUSSE VAN CHAMPAGNE MET
FRAMBOZENBISCUIT, FRAMBOOS, BERGAMOT &
CRÈMEUX VAN WITTE CHOCOLADE.

12.00

CHOCODROOM
LUCHTIGE MOUSSE VAN ZWITSERSE
CHOCOLADE MET EEN CHOCOLADEBISCUIT

12.00

DESSERTS

FOCACCIA COPPA DI PARMA
FOCACCIA MET ZACHTE ROOMKAAS EN
FIJNE PLAKJES COPPA DI PARMA.

14.25

FOCACCIA NIÇOISE
FOCACCIA MET TONIJN, RODE UI EN
ZWARTE OLIJF

14.25

FOCACCIA CAPRESE
FOCACCIA MET ROMIGE BURRATA ,
AFGEWERKT MET EEN VLEUGJE PESTO.

14.25

FOCACCIA

Te bestellen tot 17:00 uur.

VITELLO TONNATO
MALS KALFVLEES MET TONIJNMAYONAISE
EN KAPPERTJES.

13.75

VOORGERECHTEN

BROOD MET DIPPERS
AIOLI  EN TAPANADE 

7.50

ZALM
GEROOKTE ZALM MET KLASSIEKE
MOSTERD-DILLESAUS, KROKANTE WONTON
EN BORAGE.

14.50

SALADE CAESAR
SALADE KIP MET PARMEZAANSE KAAS,
CROUTONS EN CRISPY BACON.

18.75

SALADE BURRATA
SALADE MET ROMIGE BURRATA, TOMATEN,
RUCOLA & BALSAMICO.

18.75

SALADES



WARME DRANKEN BIEREN

GASTRO   Lounge

FRISDRANKEN

WIJNEN

SPRITZ

THEE 3.50

KOFFIE 3.60

CAPPUCCINO 4.00

VERSE MUNT THEE 5.50
VERSE GEMBER THEE 5.50

ESPRESSO 3.60
DUBBELE ESPRESSO 4.40

MENU

ICE TEA GREEN 3.60

PEPSI 3.30

ICE TEA SPARKLING 3.60

SOURCY ROOD 3.25
SOURCY BLAUW 3.25

PEPSI MAX 3.30
SISI 3.30

TONIC 3.30
SOURCY ROOD 0.75L 8.00
SOURCY BLAUW 0.75L 8.00

APEROL SPRITZ 9.50

BAVARIA BIER PILSNER 4.00
Zie ook onze speciaalbierkaart

ARBOS PINOT GRIGIO 6.50 - 32.50
WIT

LOMOND SAUVIGNON BLANC 8.50 - 42.50
JULIO BASTOS VIOGNIER 46.50

ARBOS MERLOT 6.50 - 32.50
ROOD

LOMOND SYRAH 9.50 - 47.00
MASSERIA ALTEMURA PRIMITIVO 55.50

IL RIFUGIO ROSÉ 6.50 - 32.50
ROSÉ

FIGUERE MAGLI ROSÉ 10.00 - 49.00

CAFÉ DE PARIS 8.95 - 39.00
MOUSSEREND

FIGUERE ATMOSPHERE 10.50 - 53.50
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